OYSTER
PANCORATA




OYSTER BAR

OSTRA GILLARDEAU N° 5. 5
OSTRA CON BLOODY MARY. 6
TIRADITO DE SALMON CON LECHE DE TIGRE DE MARACUYA. 15
ZAMBURINA GRATINADA CON HOLANDESA DE KIMCHI 5
CAVIAR
CAVIAR OSETRA LATA DE 30 G CON PAN BRIOCHE Y MANTEQUILLA 60
PARA EMPEZAR COMPARTIENDO
MEJILLONES BOUCHOT EN SALSA RABIOSA 15
JAMON 100% IBERICO DE BELLOTA DEHESA DE EXTREMADURA 32
ENSALADILLA DE MI MADRE CON GAMBITAS DE CRISTAL FRITAS 15
ALCACHOFA A LA BRASA. 5
CROQUETAS “JAMON - JAMON” 14
DONUT DE RABO DE TORO , SALSA DE QUESO PARMESANO Y 14
MAHONESA SRIRACHA.
RABAS DE CALAMAR A LA ANDALUZA CON HUEVOS ROTOS 17
BIKINI DE JAMON ASADO, QUESO BRIE Y TRUFA. 12
ENSALADA DE AGUACATE, TOMATE Y SALMON AHUMADO 16
HUEVO ROTOS CON TARTAR DE ATUN 22
BURRATA CON SALMON AHUMADO, ENELDO FRESCO Y HUEVAS DE 19
TOBIKO.
BERENJENA ASADA, SOBRASADA Y NUBE DE PAYOYO. 14
IMPRESCINDIBLES OYSTER
BRIOCHE DE ANCHOA 00 CON MANTEQUILLA DE OVEIJA. 5
COLITAS DE GAMBA EN TEMPURA “RECETA ORIGINAL 20
TORTILLA “ALLA CARBONARA’ 10
TRILOGIA DE FALSOS NIGIRIS. (GAMBA ROJA, ATUN - CAVIAR, STEAK 18
TARTAR)
HUEVO POCHE, PARMENTIER Y CAVIAR OSCIETRA. 18




TERMINAR COMPARTIENDO.. O NO

RAPITO A LA BRASA CON SU BILBAINA. 26
WOK DE VERDURAS CON SEPIA. 16
FISH & CHIPS OYSTER. 18
PUNTALET DE RABO DE TORO Y SETAS. 22
COSTILLA MELOSA EN BARBACOA KOREANA (2 PERSONAS,). 38
BURGER A LA BRASA, PAPADA IBERICA , SALSA SECRETA'Y QUESO 16
CHEDDAR.
LOMO BAJO CON HUESO DE VACA MADURA (2 PERSONAS). 45
DADOS DE SOLOMILLO SALTEADOS CON VERDURAS AL ESTILO 24
ASIATICO.

PARA ACOMPANAR
PATATAS FRITAS CASERAS. 4
PIMIENTOS DE PADRON. 4
ENSALADA DE TOMATE Y CEBOLLETA CON AOVE PICUAL. 4

DULCE FINAL

NUESTRA TARTA ARABE. 8
TARTA DE QUESO CALIENTE. 10
OBLEA DE NUTELLA'Y MASCARPONE. 8
TORRIJA DE PAN BRIOCHE Y HELADO DE LECHE MERENGADA. 9
HELADOS ARTESANOS. 6

PAN'Y APERITIVO

PRECIOS EXPRESADOS EN EUROS INCLUYENDO IMPUESTOS
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